BROMOLLA KOMMUN VERKSAMHETSBESKRIVNING

?% Miljokontoret Livsmedelsanldggning

N

Anldggningens namn BesoOksadress

Fastighetsbeteckning

Berdknat antal personer som kommer att arbeta i lokalen

Kapacitet, t.ex. antal portioner/dag Antal sittplatser (storhushall)

Typ av verksamhet (Kryssa for de rutor som stdmmer for verksamheten)
[ ] Restaurang []café [ Gatukok [ ] Pizzeria [ ] Kebab
] Bageri/Konditori

[ ] Butik med manuell hantering [ ] Butik med férpackade varor
[] Grossistverksamhet

[] Glasskiosk [ ] Forskolekok [ ] Skolkék [ ] VArdboende []Vvagn
[ ] Annat (redovisas pa sista sidan)

Produkterna skall saljas/serveras till

[] Slutkonsument [ ] Aterforsaljare  [] Annat (redovisas pa sista sidan)

Huvudsaklig kundgrupp

[ ] Barn under 5 &r eller vardtagare inom &aldreomsorg/sjukhem
[] Vardtagare inom aldreomsorg eller sjukvard

[ ] Huvudsaklig kundgrupp saknas

Manuell hantering av ofdrpackade livsmedel (forberedelser och tillagning)

Gronsaker och rotfrukter — delning, ansning och trimning

[] Jordiga grénsaker och rotfrukter hanteras

[ ] Tvattade/skalade grénsaker och rotfrukter anvands

[] Ingen hantering av grénsaker och rotfrukter forekommer

[ ] Eget alternativ (redovisas pa sista sidan)

Postadress: Telefon: Telefax & E-mail
Box 18 0456-822 000 0456-822 577
295 21 Bromélla miljo@bromolla.se



Kott

[ ] Kottberedning (grovstyckning)

[] Hantering av detaljstyckat kott som t ex skivning, strimling, malning mm.

[ ] Hantering av fardigmald koéttfars [ ] Montering av kebab p& spett

[] Portionstyckat kott anvands (produkter som &r fardiga att varmebehandla)

[ ] Ingen kotthantering forekommer [ ] Eget alternativ (redovisas pa sista sidan)

Fisk

L] Urtagning, fjallning, filetering av hel fisk

L] Portionering av urtagen, fjallad och filead fisk

[ ] Endast portionstyckad fisk anvands (produkter som ar fardiga att varmebe-
handlas eller fardigskivad fisk for montering av sushi)

[] Hantering av rda skaldjur

[] Inga r&a fisk- eller skaldjursprodukter anvands

[] Eget alternativ (redovisas pa sista sidan)

Kyckling/fagel

[ ] Hantering av hel/halv plockad och urtagen kyckling/fagel, (styckning, mari-
nering).

[ ] Montering av kebab pa spett

[ ] Hantering av styckningsdetaljer som t. ex filé, 1&r, vingar (delning, strimling,
marinering mm.)

[ ] Endast portionsstyckad/pannfardig kyckling/fagel anvands (produkter som
ar fardiga for att varmebehandlas)

[] Ingen kyckling/fagelhantering férekommer [ ] Eget alternativ
(redovisas pa sista sidan)

Tillagning

[] Tillagning av varma ratter [ ] Varmhélining av fardiglagad mat

[] Tillagning av varm mat som skall kylas ner och anvandas vid senare tillfalle
eller atas kall.

[ ] Ateruppvarmning av nedkyld mat

L] Tillverkning av kalla ratter (forratter, efterratter, sallader mm.)

Degberedning

[ ] Beredning av deg for bakning av brod, tillverkning av pasta mm.

[] Tillverkning av konditorivaror

[] Ingen degberedning

[] Bakning av fardiga degamnen (bake-off)

[] Eget alternativ (redovisas pa sista sidan)




Ovrigt

[] Tillverkning av is (ismaskin)  [] Montering av pizza [ |Montering av sushi

[] Kokning av ris i riskokare [] Tillverkning av dietmat eller specialkost

[ ] Eget alternativ (redovisas pa sista sidan)

Hantering av fardiglagad mat (som kommer fran annan tillverkare)

[ ] Uppvarmning av kyld/fryst mat i ugn, pa spis eller kokeri (aven varmkorv
och grillkorv)

[ ] Uppvarmning av portionsforpackad mat i mikrovagsugn

[ ] Mottagning av varm mat [ | Mottagning av kall mat

[ ] Eget alternativ (redovisas pa sista sidan)

Servering/utlamning/forsaljning

[ ] Bordservering [ ] Bufféservering/sjalvtag

[ ] Overlamning 6ver disk av fardigforpackade varor

[ ] Overlamning 6ver disk av oférpackade varor

[] Portionering vid serveringsdisk

[ ] Servering sker p& porslin

[ ] Servering sker p& engdngsmaterial

[] Ingen servering forekommer

[] Eget alternativ (redovisas pa sista sidan)

Utleveranser/catering

[ ] Utleverans av varm mat  [_] Utleverans av kall mat

[] Kunden hamtar sjalv bestélld mat i verksamhetens lokal/mat for avhamtning

[] Ingen utleverans/catering forekommer

[] Eget alternativ (redovisas pa sista sidan)

Manuell forsaljning av oférpackade livsmedel (forséljning oéver disk)

[ Ratt kott [ |R&fisk []RA&kyckling/fagel []Ost [] Charkprodukter

[] Fardiglagade kalla ratter (t. ex sallader)

[] Fardiglagade varma ratter (t. ex grillade produkter)

[] Brod, konditorivaror  [] Konfektyr, choklad [ ] Skopglass
[] Mjukglass

[ ] Annat (redovisas pa sista sidan)




Sjalvtag/l16sviktsforséaljning av oférpackade livsmedel

[] Inlagda delikatesser [ | Djupfrysta rakor [ ] Torkade korvar

[ ] Matbréd med héard skorpa [ ] Godis [ ]| Nétter, bonor, linser mm

[] Farsk frukt, gronsaker, rotfrukter, agg, svamp

[] Ingen I6sviktsforsaljning forekommer

[ ] Annat (redovisas pa sista sidan)
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