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BROMÖLLA KOMMUN      VERKSAMHETSBESKRIVNING           
Miljökontoret  Livsmedelsanläggning 

Anläggningens namn                             Besöksadress 
 
 
Fastighetsbeteckning 
 
Beräknat antal personer som kommer att arbeta i lokalen 
 
Kapacitet, t.ex. antal portioner/dag                 Antal sittplatser (storhushåll) 
 

 
Typ av verksamhet (Kryssa för de rutor som stämmer för verksamheten) 

 Restaurang     Café       Gatukök       Pizzeria      Kebab   

 Bageri/Konditori     

 Butik med manuell hantering      Butik med förpackade varor     

 Grossistverksamhet 

 Glasskiosk      Förskolekök      Skolkök      Vårdboende     Vagn 

 Annat (redovisas på sista sidan) 

 
Produkterna skall säljas/serveras till 

 Slutkonsument      Återförsäljare      Annat (redovisas på sista sidan) 

  
Huvudsaklig kundgrupp 

 Barn under 5 år eller vårdtagare inom äldreomsorg/sjukhem 

 Vårdtagare inom äldreomsorg eller sjukvård      

 Huvudsaklig kundgrupp saknas 

  
 
Manuell hantering av oförpackade livsmedel (förberedelser och tillagning) 

 
Grönsaker och rotfrukter – delning, ansning och trimning 

 Jordiga grönsaker och rotfrukter hanteras    

 Tvättade/skalade grönsaker och rotfrukter används 

 Ingen hantering av grönsaker och rotfrukter förekommer 

 Eget alternativ (redovisas på sista sidan) 

 
 



 
 
Kött 

 Köttberedning (grovstyckning)        

 Hantering av detaljstyckat kött som t ex skivning, strimling, malning mm.  

 Hantering av färdigmald köttfärs     Montering av kebab på spett 

 Portionstyckat kött används (produkter som är färdiga att värmebehandla) 

 Ingen kötthantering förekommer     Eget alternativ (redovisas på sista sidan) 

 
Fisk 

 Urtagning, fjällning, filetering av hel fisk  

 Portionering av urtagen, fjällad och filead fisk  

 Endast portionstyckad fisk används (produkter som är färdiga att värmebe-
handlas eller färdigskivad fisk för montering av sushi) 

 Hantering av råa skaldjur 

 Inga råa fisk- eller skaldjursprodukter används 

 Eget alternativ (redovisas på sista sidan) 

 
Kyckling/fågel 

 Hantering av hel/halv plockad och urtagen kyckling/fågel, (styckning, mari-
nering).  

 Montering av kebab på spett 

 Hantering av styckningsdetaljer som t. ex filé, lår, vingar (delning, strimling, 
marinering mm.) 

 Endast portionsstyckad/pannfärdig kyckling/fågel används (produkter som 
är färdiga för att värmebehandlas) 

 Ingen kyckling/fågelhantering förekommer        Eget alternativ  
(redovisas på sista sidan) 

 
Tillagning 

 Tillagning av varma rätter     Varmhållning av färdiglagad mat 

 Tillagning av varm mat som skall kylas ner och användas vid senare tillfälle 
eller ätas kall.  

 Återuppvärmning av nedkyld mat 

 Tillverkning av kalla rätter (förrätter, efterrätter, sallader mm.) 

 
Degberedning 

 Beredning av deg för bakning av bröd, tillverkning av pasta mm. 

 Tillverkning av konditorivaror 

 Ingen degberedning  

 Bakning av färdiga degämnen (bake-off) 

 Eget alternativ (redovisas på sista sidan) 



 
Övrigt 

 Tillverkning av is (ismaskin)      Montering av pizza   Montering av sushi 

 Kokning av ris i riskokare          Tillverkning av dietmat eller specialkost     

 Eget alternativ (redovisas på sista sidan) 

 
 
Hantering av färdiglagad mat (som kommer från annan tillverkare) 

 Uppvärmning av kyld/fryst mat i ugn, på spis eller kokeri (även varmkorv 
och grillkorv) 

 Uppvärmning av portionsförpackad mat i mikrovågsugn 

 Mottagning av varm mat     Mottagning av kall mat  

 Eget alternativ (redovisas på sista sidan) 

 
 
Servering/utlämning/försäljning 
 

 Bordservering     Bufféservering/självtag      

 Överlämning över disk av färdigförpackade varor      

 Överlämning över disk av oförpackade varor 

 Portionering vid serveringsdisk 

 Servering sker på porslin 

 Servering sker på engångsmaterial 

 Ingen servering förekommer 

 Eget alternativ (redovisas på sista sidan) 

 
 
Utleveranser/catering 

 Utleverans av varm mat      Utleverans av kall mat 

 Kunden hämtar själv beställd mat i verksamhetens lokal/mat för avhämtning 

 Ingen utleverans/catering förekommer 

 Eget alternativ (redovisas på sista sidan) 

 
 
Manuell försäljning av oförpackade livsmedel (försäljning över disk) 

 Rått kött     Rå fisk      Rå kyckling/fågel      Ost      Charkprodukter 

 Färdiglagade kalla rätter (t. ex sallader)    

 Färdiglagade varma rätter (t. ex grillade produkter) 

 Bröd, konditorivaror      Konfektyr, choklad      Skopglass     

 Mjukglass    

 Annat (redovisas på sista sidan) 

 



 
 
 
Självtag/lösviktsförsäljning av oförpackade livsmedel 

 Inlagda delikatesser     Djupfrysta räkor      Torkade korvar 

 Matbröd med hård skorpa      Godis     Nötter, bönor, linser mm 

 Färsk frukt, grönsaker, rotfrukter, ägg, svamp 

 Ingen lösviktsförsäljning förekommer 

 Annat (redovisas på sista sidan) 

 
 
 

Övrigt 
 
………………………………………………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
 
……………………………………………………………………………………………………………………… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Datum………………………        Underskrift…………………………………………  
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